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PREFEITURA MUNICIPAL DA ESTANCIA DE SOCORRO

PREGAO PRESENCIAL N© 051/2024

PROCESSO N2 080/2024/PMES

OBJETO: AQUISICAO DE KITS CONGELADOS DE NATAL (CESTAS DE NATAL)

PROPOSTA COMERCIAL

A empresa JADE AZ COMERCIAL DE ALIMENTOS EIRELI, CNPJ: 10.670.182/0001-61, I.E 148.516.090.115,

estabelecida na Rua Salvador Sancho, 75¢ — Vila Homero - Sio Paulo/SP. CEP: 05184-400, tel. 3928-1086,
Email: jade.az@hotmail.com, neste ato representado pelo representante legal o Sr. REGINALDO ROZENDO DA SILVA, RG:

22.153.1031, CPF: 156.986.168-41, declara para todos os fins que estd entregando as amostras e documentacdo técnica
conforme descrito em edital, dos itens a seguir;

ESPECIFICACAO / MARCA

01

01

unid

Ave Especial Temperada e Congelada com peso varidvel de 3 kg a 3,6kg.
Composicdo: Frango especial, dgua (Max. 14%), sal, protelna de soja, cebola,
pimenta-branca, alho efou outros ingredientes desde que declarados no rétule
e Ficha Técnica que sejam autorizados pela legislacdo. Ndo deve conter gluten.

SEARA

02

01

unid

Pernil temperado e congelado - peso varidvel 900g a 1,3kg

Composi¢do: Pernil Suino, adgua, sal, aglcar, vinho branco, alho, cebola,
estabilizante difosfato de sédio e fosfato trissédico, antioxidante eritorbato de
sodio, aromas naturais e aroma idéntico ao natural, espessante carragena,
corante paprica, realcador de sabor glutamato monossédico e espessante
carragena. Ndo deve conter gluten.

SEARA

03

01

unid

Lombo suino fatiado e temperado, assado, congelado com molho barbecue ~
peso minimo de 1 kg

Composi¢do: lombo suino, dgua, aglcar, vinho branco, sal, dextrose, colageno
bovino, especiarias naturais: alho e cebola, aromas naturais de cravo, pimenta,
alho e cebola, o molho deverd possuir: dgua, actcar, tomate, vinagre, molho de
soja, xarope de milho, podendo conter realcador de sabor, espessante,
conservantes e aromas. Ndo deve conter gliten.

SEARA

04

01

unid

Contra filé in natura

Composigao: Carne bovina in natura congelada sem osso, embalagem de 800g a
1kg. Corte obtido a partir do contra filé com corddo e sem aba, pela remocio do
msculo espinhal dorsal que constitui o corddo do contra filé,

MISTER BOI

6.2.2 ~ luntamente com amostras deverdo ser apresentadas as Fichas Técnicas

assinadas por responsavel técnico do fabricante, o Registro do Produto no MAPA, sob pena de desclassificaciio.

6.2.3 - A empresa vencedora deverd apresentar copia autenticada dos laudos
bromatoldgicos completos (sensorial, fisico-quimico, microbiolégico e microscopico), emitidos por laboratdrios qualificados
e/ou credenciados por drgios de competéncia do

Ministério da Satide/Ministério da Agricultura/Secretaria da Agricultura/Universidades,
emitidos no maximo em 360 dias anteriores a data da abertura do certame, e as amostras no prazo maximo de 10 dias
corridos apés o encerramento da sessdo de lance deste Pregdo.

Deverdo ser apresentados os laudos de todos os itens que comp&em o kit congelado.
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| 1 - IBENTIFICACAD DO PRODUTO

Codigo/Descrigio: 59158 FIESTA DEMAIS CG BPC.2.8-3.6
Des¢ri¢ao -Nacional: FRANGO TEMPERADO CONGELADC (COM PESCE
Marca: SEARA COMEMORATIVOS.

Affanumérico: NA NCM: 2071210
EAN13: 7884904941130 DURI14: 97894904185728
1.1 ~ UNIDADES DE PRODUGAQ {SIFIREGISTRO}
SIF Urildade Registro
2869°  PASS0S - AB.AVES 263
T RN TGS TR, REE™ e

2 « DESCRICAO DO PRODUTO E PROCESSO

AVE FIESTA TEMRERADO c_om_MJL’JDos,(PEscogq;.FIGADO,,MOELA E.GORAGEO)

2.1 - FLUXOGRAMA T

Fluxograma Produto
Fluxegrama Embalagem




Data Revisdor  20/09/2023

FIESTA DEMAIS GG 6PC 2,8-3,6
59158

Versao: 22
Pagina: 274
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- 3.- INGREDIENTES

3.1 - LISTA DE INGREDIENTES

INGREDIENTES: FRANGO, AGUA {13%), SAL, AGUCAR, VINHO-BRANGO, CEBOLA, ALHO, ESTABILIZANTE TRIPOLIFOSFATO DE SGDIO,
AROMA NATURAL {CARNE DE FRANGO), ESPESSANTE ALGA ELUCHEMA,

Contém Gliten? NAQ

3.2 - LISTA DE ALERGENICCS

Descrigdo Fontes de Alergénicos

4 - EMBALAGENS

4.1 EMBALAGEM PRIMARIA

Embsligem Primaria: SACO
Faika de Peso da Pe¢a Individual VARIAVEL

1
Peso Liquido.do produts (K

Dimenszo da Embalagem Priméria (Preduto Embalado)
Minimo:  2.400

Padrao;

Maximo: 3,900 |

'Comprimento-('mm_)
Largura (mm);
Altura {mm}:

4.2 EMBALAGEM SECUNDARIA

Embalagelm‘Secundﬁﬁ'a; QAHAS.PALLETIZADAS
Acondiciohamenio: VARIAVEL

Peso Liquido da Embalagem Secundarid Embalagem Transporte {Dimenséo Externa) ]
Minime: 14,400 : Comprimente (mm): 592 !

Maximo: 23.400 i Largura (mm): 393 I

E Alturasfmm): 142 .

4.3 PALETIZACAO

Min: Max.:
Nr Caixas Base Estrado [Un): & 5
‘Camada de Caixas-no Pallet(Un) 1 "
Nr de Caixas no Pallet (Un); 55 58"
-Peso Liquide do Pal_le.t.(kg')': 792 1,287

5 - CARACTERISTICAS DO PRODUTO

Min: Max:

Valid: Produte DIAS: ] Temperatura dé Armazenamento (2C}; A2

5.1 INSTRUGAQ PARA UTILIZAGAQ

Modo de descongelamento

No refriget‘adbr:.ra'tiran Fiesta Seara do freazer, acomode-o em uma assadeiia ou travessa e, sem remover a embalagem, descongele-o ha parte infer
dd géladeira por 24 horas, respeitande o lempo friaximo-de conservacio domsstica.indicado.na tabela:

instrugdes’ do. fabricante,

Dica; ‘O Fiesla Seara estara pranto para ‘v a0 furmo quando o saquinhe com os miGdos for fasiimenta removido.

5.2 CARACTERISTICAS SENSORIAIS

Ddor:

[Em micro-ondas: retire ¢ Figsta'Seara da ambalagém.e coloque-0 ém tm rafratdrio proprio’ paia micio<ondas erth.modo de.descangelamento. segilindo!

or
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Sabor:
Textura:.

Modo de Praparo:.
NUNCA LAVE O FIESTA SEARA, ELE.JA VEM LIMPO E TEMPERADO.

1-REMOVA A EMBALAGEM E RETIRE O SAQUINHO COM 0S MIUDOS DO INTERIOR DO FIESTA SEARA,

2 - COMO AUXILIO DE FAPEL-ABSORVENTE, SEQUE BEM O INTERIOR DAAVE.

3 - PREAQUEGA O FORNO ElM TEMPERATURA MEDIA (200°G] POR 10°MINUTOS, _ , o _
4 - COM UM.PEDACO DE BARBAKTE DE CERCA DE 80 CM. AMARRE:AS. PONTAS DAS COXAS DD FIESTA SEARA, JUNTANDQ-AS. PARA QUE
NAO ABRAM AC ASSAR. PRENDA AS'ASAS DO LADO DA CORPO DA AVE COM PALITOS, o

5 - ACOMODE O FIESTA SEARA EM UMA ASSADEIRA MEDIA, PROTEJA AS PARTES DA AVE QUE FICAM MAIS EXPOSTAS COM PAPEL-
ALUMINIO, PARA EVITAR QUE FIQUEM MUITO ESCURAS, COMO. AS FONTAS DAS ASAS E DAS COXAS, .

§ - BESUNTE TODA A AVE COM 2 COLHERES (SOPA) DE MARGARINA DORIANA, CUBRA-A COM PAPEL-ALUMINIO E'LEVE-A AO'FORNO
ELETRICO OU A CAS; SEGUINDO AS RECOMENDAGOES DE FESQ, TEMPO E TEMPERATURA DA TABELA {EMBALAGEM), _
7~RETIRE.O PAPEL-ALUMINIO. E MANTENHA © FIESTA SEARA NO FORNO ATE 0 TERMOMETRO FULAR E A AVE ESTWER DOURADA,

Atengaor PRODUTO QUENTE! Apas g preparo, utilize |uva térmica para retirar ¢ produte dg foms,

5.3 - TABELA NUTRICIONAL
Poredo: 108 g
Componerite ‘Qtde Porgac | %Valor Didrin
Valor Energstico (kcal) 114 ,! [
Carboidratas: (g} 04 ° i
Proteinas (g 7] P 1
Gorduras Totais (g) 8.8 10
| Gorduras. Saiuradas (g) 25 i3
Fibra Afifmentar Total (g) ] 0
S&dia{mg) 540 i
‘Gorduras Trans (a) [i§
Aglicaras mt:éIs‘-(gi, 04 -

Observagio:

Valores difirids de referéncla com base em uma dista de 2.000.Kcal oo B.400kj. i )
Seus valores didrios podém ser maiores ou menores, depéndendh de suas necessidades energéticas.

VD nad £stabélacido
5.4 - PADROES MICROBIOLOGICOS

Microorganisma. Unidade n ¢ m exp.. M exp..
Olisefvagio: T
Para produtes do Mercada Intemo e palses sem requisitos microbiclogices & aplicada a Resolugis RDC331:2019 & (N161:2072.

6 - PADRAQ FOTOGRAFICO
[6:1 - FOTO REFERENGIA

6.2 - PRODUTO E PROCESS0
'6.3 - EMBALAGEM E PROCESSO
8.4.- FOTOS COMPLEMENTARES
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Relatério de ensaio - 2107292

Dados do Cliente

Cliente: 1043 - JADE AZ
Enderego:

CNPJ: 10.670.182/0001-61
Descrigdo:

Marca: SEARA
Fabricagdo: 24/05/2024

Data da Coleta: 02/12/2024
Procedimento de Coleta: CLIENTE

Data da Recebimento: 02/12/2024
Temperatura da Amaostra (°C): CONGELADO

R SALVADCOR SANCHQ , 75 - VILA HOMERO - SAQ PALILD - SP CEP: 05.184-400

Dados da Amostra

FRANGO TEMPERADQ CONGELADQ {(COM PESCOGO, FIGADO, MOELA E CORAGAD) - FIESTA TEMPERADO

Lote: 240524 C2
Validade: 23/11/2025

Dados da Coleta

Responsavel: CLIENTE
Plano de Amostragem: Importada da cotacio: 236303

Dados da Recebimento

Condigbes de Recebiments: ADEQUADA

Parametros Bacterioldgico

Pardmetro Resultado V.M.P L.qQ. Unidade Método Data da Ensaio:
FDA BAM - Bacteriological Analytical
Saimonella/2bg Ausente Ausente N/A AP Manual. Chapter 5. 2001 031122024
FDA BAM - Bacteriological Analytical
B. cereus g (3000} <10 3000 10 UFCig Manual. Chapter 14, 2001 03/12/2024
Paradmetros Fisico-Quimico
Parametro Resultado V.M.P L.G. Unidade Método Data da Ensaio:
Umidade 66,5 - 0,10 % IAL - 4° edigdo - Cap. 4 - ltem G121V 03122024
Sadio* 632 - - mg/100g EPA 6010 D:2018 04/12/2024
Sabor (Alimento) Caracieristico Caracteristico - N/A IAL - 4° edigao 03/12/2024
Prote/nas* 18 - 0,80 g/100g ISC 1871:2009 0411212024
Qdar (Alimenta) Caracteristico Caracteristico - N/A IAL - 4° edicio 03/12/2024
" " Auséncia de  Auséncia de ; f
Microscopia sujidades sujidades - N/A Microscopia 031272024
ACAC 21th ed. Gaithersburg: AQAC,
2019. Official Method 996.06
Gordura Trans (Cromatografia _ (41.1.28A), ACAC 21th ed.
Gasosa) * o 0.05 91008 Gahersburg: AOAC, 2019, Ofiicial Dei2/d024
Method 896.01 (32.2.02A). ISO
12066-2:2017
Métodos Analitices Oficiais para
Controle de Produtos de Origem
Animal e seus Ingredientes - Il
Gardura Totai™ 6,6 - 0,25 g/100g Métados Figico e Quifmicos - 1981, 04/12/2024
Cap. II-5f AOAC Official Methods of
Analysis. 21th ed. 2019, Method
932.06
AOAC 21th ed. Gaithersburg: AOAC,
2019, Official Method 956.06
Gordura Saturada (Cromatografia R (41.1.28A}. AOAC 21th ed.
Gasosa)** k. 005 01003 gathersturg: AOAC, 2019. Official 04212024
Method 996.01 (32.2.02A), ISC
12966-2:2017
. . R AQAC Official Methods of Analysis.
Fibra Alimentar 0 - 0,50 gi100g Method 991.43. 215t ad. 2040, 041212024
Elementos Histoldgices a
tdentificadares das Composicdo Presenca Presenga - AP IAL 4°ed. 031212024
Slooplos histologicos SsIANNOS 40 susancia  Austncia - AP AL 4%d. 0a/12/2024
Cor (Alimentos) Caracteristico Caracteristico - NIA IAL - 4* edigdo 03n2/2024
Aspecto [Alimento) Caracteristico Caracleristice - N/A 1AL - 4° edigio 0311212024
’ . A i IAL - Métodos Fisice-Quimicos para
Areia ou Cinzas Insollveis em Acida 0,80 - 0,10 % Analise de Allimentos - 4° Ediggo 041212024
Acaros Mortos <1 Maximo 5 1 g ADAC Capitula 16 03/12/2024

Formulario 061 - 07 - 02/068/2018 - Pdgina 1 de 2




RUBRLSES

* Parametro terceirizado

Conclusdo
A amostra analisada apresenta condigdes salisfatérias de higiene.

Nola: Regra de decis&o adotada pela LS Analyses: A(s) incerteza(s} expressada(s) nos relatdrios, ndo sdo consideradas na conclusio/declaragéao da
conformidade a urna especificacio ou norma, ficando a critério do cliente efou parte interessada a aplicabilidade ou nic das incertezas informadas.

Observagdes:

V.M.P: Valor Maximo Permmitido {Tolerancia para Amostra Indicativa)

N/A: Nao se Aplica Nil: Nae fnfarmado

LQ: Limite de Quantificagao

AP: Auséncia ou Presenga

UFClg: Unidade Fermadora de Colénia/grama

Nela 1: Este Laudn de Andlise 50 pode ser reproduzido por inteito, sem qualquer alteragdo. Repredugéo Parcigl, somente com prévia autorizagdo da LS Analyses.

Nota 2: Os resultados apresentados neste documento tém significacao restrita e se aplica somente a amostra calhida & paramefros analisadas.

Data de emissao do relatério: Santo André, 09/12/2024.

s, L, (sl
DISITAL SIGK
Lais Puls Ferretti ; o .
Eng. Quimica — CRQ IV n° 04300114 Verifique a autenticidade da assinatura.

Formulério 061 - 07 - 02/08/2019 - Pagina 2 de 2



Ensefos
R

Relatorio de ensaio - 2107292 A

CRL 0491
Dados do Cliente
Cliente: 1043 - JADE AZ
Enderego: R SALVADOR SANCHO |, 75 - VILA HOMERQ - SAQ PAULO - SP CEP: 05.184-400
CNPJ: 10.670.182/0001-61
Dados da Amostra
Descrigio: FRANGO TEMPERADO CONGELADO (COM PESCOCO, FIGADO, MOELA E CORAGAO) - FIESTA TEMPERADRO
Marca: SEARA Lote: 240524 C2
Fabricaggao: 24/05/2024 Validade: 23/11/2025
Dados da Coleta
Data da Coleta: 02/12/2024 Responsdvel: CLIENTE
Procedimento de Coleta: CLIENTE Plano de Amostragem: Importado da cotagdo: 236303
Dados da Recebimento
Data ta Recebimento: 02/12/2024 Condigdes de Recebimento: ADEQUADA
Temperatura da Amostra (°C): CONGELADO
Parametros Bacterioldgico
Parametro Resultado V.M.P L.G. Unidade U Método Data da Ensaio:
- FDA. BAM - Baclerialogical Analytical Manual,
Estaf. coag. positiva 5000g <10 5000 10 UFCig 3 Chapter 12, 2001 03/12/2024
P . FDA. BAM - Bacleriakogical Analytical Manual,
Escherichia coli <10 500 10 UFCig 3 Chapter 4, 2002 04/12/2024
= . FDA BAM - Bacteriological Analytical Manual.
Contagem Total Padrio 35000 10 UFCig 5 Chapter 3. 2001 03/12/2024
FDA BAM - Bacter. Analytical Manual,
Bolores e Leveduras 1760 - 10 UFC/g 1 Chapter 18. 2001 03/12/2024
Pardmetros Fisico-Quimico
Parametro Resultado V.M.P L.G. Unidade U Método Data da Ensaio:
pH {Alimentas) 5,76 . 1.0 N/A 0,07 Métodos Fisico-Quimicos para Analise de 0474212024

Alimentos — 4°Ed. 1AL — Cap 4 — ltem D17/

* Parametro terceirizado | U = Incerteza de medigio do métada
Conclusdo
A amostra analisada apresenta condiges satisfatérias de higiene.

Nota: Regra de decis3o adotada pela LS Analyses: A(s) incerteza(s) expressada(s) nos relatdrios, ndo séo consideradas na conclusdo/declaragdo da conformidade a
uma especificagga ou norma, ficando a critério do cliente efou parie interessada a aplicabilidade ou nao das incertezas informadas.

Observagdes:

V.M.P: Valor Maximo Permitida {Tolerancia para Amostra Indicativa)

N/A; Nao se Aplica N/I: Nao Informado

LQ: Limite de Quantificagao

AP: Auséncia ou Presenga

UFCig: Unidads Formadera de Colania/grama

Nota 1: Este Laudo de Andlisa s pode ser reproduzide par inteire, sem qualquer alteragao. Reprodugio Parcial, somente com prévia autarizacdo da LS Analyses,

Nota 2: Os resultadas aprasentados neste documenta tém significago restrita e se aplica somente a amostra colhida & paramelras analisados.

Data de emissao do relatorio: Santo André, 09/12/2024.

DIGITAL SIGN

Lais Puls Ferretti

imica — o Verifique a autenticidade da assinatura.
Formulério 061 - 07 - 02108/20T8% FRAMICP F.CRQ IV n° 04300114



Usuario:  Stephanie Andrade Faria Melo
Data: 09/10/2023

Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento
PGA - Plataforma de Gestdo Agropecuariav1.17.6

Relatério de Solicitacdo de Registro de Produto Hprd! Lo

Pagina: 1de 7

Informativo da solicitagdo/Preduto

Solicitagao N°: 000073/2023 Situacéo atual: Registrado

Tipo de solicitagao: Solicitagao de Alteragdo de Registro de Data da ultima atualizagéo de situagao: 11/08/2023

ldentificacdo do estabelecimento

Tipo de estabelecimento:  Nacional N°® do controle/Registro do estabelecimento: 2869
Ambito de inspegao: SIF CNPJ/CPF: 02914460013562
Pais: BRASIL Razao social/Nome: SEARA ALIMENTOS LTDA

Dados do registro de produto

Denominacgéo de venda: FRANGO TEMPERADO CONGELADO (COM PESCOGO, FIGADO, MCELA E CORAGCAQ)

Processo tecnolbgice de produto: TEMPERADO(A) Processo n®: 4

Caracteristica de produto: INTEIRO(A) Area: Carne e Derivados

Forma de conservacao de produto: CONGELADO(A) Produto padronizado: CARNE TEMPERADA CONGELADA DE FRANGO
Unidade de medida: Quilograma Produto regutamentado: ~ CARNE TEMPERADA CONGELADA DE FRANGO
Forma de gbtencgao: Categoria de produto: PRODUTOS NAO SUBMETIDOS A TRATAMENTO
Finalidade de produto: COMESTIVEL

Atributos especificos

NAO SE APLICA




Usuario:  Stephanie Andrade Faria Melo
Data: 09/10/2023
Hora: 15:57

Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento
PGA - Piataforma de Gestao Agropecuariav1.17.6
Relatério de Solicitacio de Registro de Produto

Pagina: 2de 7

Outras informagodes

Espécies

Grupo de Espeécie Espécie Nome Cientifico Nome Comum

Aves Frango

Comercializacéo

Mercado interno: BRASIL

Mercado externo

Mercade comum (Mercado

Paises (Mercado externo):

Composicéo

Tipo de ingrediente Nome do ingrediente Quantidade Unidade de medida Porcentagem(%)

Total: 100




Ministério da Agricultura, Pecuéria e Abastecimento
PGA - Plataforma de Gestao Agropecuariav1.17.6
Relatorio de Solicitagio de Registro de Produto

Usuario:  Stephanie Andrade Faria Melo

Data: 08/10/2023
Haora: 15:57
Pagina: 6de 7

Rétulo
Marca do produto Namero do registro do Total Data Inicio Data Término Situagéo
SEARA 263 /2869 1 11/08/2023 Ativo
Embalagem
Categoria da embalagem Tipo de embalagem Quantidade Unidade de medida Situagéo




Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento
PGA - Plataforma de Gestéo Agropecuariav1.17.6
Relatério de Solicitac&o de Registro de Produto

Usuario:  Stephanie Andrade Faria Melo
Data: 09/10/2023
Hora: 15:57

Pagina: 7de 7

Categoria da embalagem Tipo de embalagem Quantidade Unidade de medida Situagao
Primaria Polietileno 3,000 Até 5,000 Quilograma Ativo
Vinculagdo entre embalagens e rotulos
Categona da Tipoc de embalagem Quantidade | Unidade de medida | Marca do produto N* do registro do Sﬂuggao Data'|n|mo do S1tu’agéo do
embalagem produto do rétulo vinculo vinculo
Primaria Polietileno 3,000 Até Kg SEARA 263 Ativo 25/03/2021 Alivo
Arquivos diversos
Parecer
Situacao: Data: Emissor:
Descricao:

retatorioSolicitacaoRegistroProduto.jasper




. o Especificagio Comercial

PERNIL 1KG KIT FESTA MP

203979

| 1 - IDENTIFICACAO DO PRODUTO

Cédigo/Descrigao: 203979 PERNIL 1KG KIT FESTA MP

Marca: SEARA
Alfanumérico: NA
EAN13: 7894904203970

1.1 - UNIDADES DE PRODUGAO (SIF/REGISTRO)

SIF Unidade
1897 DOURADOS - SUINOS/IND.

490 SEARA - SUINOS/IND.
15 SEBERI - AB.SUINOS/IND.

2 - DESCRICAO DO PRODUTO E PROCESSO

CARNE TEMPERADA CONGELADA DE SUINO SEM 0SS0 - PERNIL

PROCESS0: Produto temperado atrdves de infegio de salmoura.

DUM14: 178949804203977

Data Revisao:

Descrigio Nacional: CARNE TEMPERADA CONGELADA DFE SUINO SEM

NCM: 2032900

S ﬁég.i.str;‘i S
182
1126

4

P14

PGPKO785

20/08/2023

IS )

i
&1 - FLUXOGRAMA

! Fluxegrama Produto
! Fluxograma Embalagem
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‘ Data Reviséo: 20/08/2023
PERNIL 1KG KIT FESTA MP Verso: 53 i

203979 Pagina: 274 ‘

3-INGREDIENTES ~ =~ o _. o R ' " l
3.1 - LISTA DE INGREDIENTES o e b

s SR =S ——— ey

INGREDIENTES: PERNIL SUING, AGUA, {14%}, SAL, ACUGAR, TOMATE, SALSA, ALHO, CEBOLA, ESTABILIZANTES: TRIPOLIFOSFATO DE
SODIQ E FOSFATO TRISSODIGO, ANTIOXIDANTE ERITORBATO DE SODIO, AROMAS NATURAIS (GRELHADO, ALHOQ, CEBOLA, CANELA,
CRAVO, PIMENTA VERMELHA E PIMENTA PRETA), ESPESSANTE CARRAGENA.

ALERGICOS: PODE CONTER SOJA. NAG CONTEM GLUTEN.

Contém Gliten? NAD

i : ,
3.2 - LISTA DE ALERGENICOS
Descricio

4-EMBALAGENS ~ o = L

|41 EMBALAGEM PRIMARIA '
Embalagem Primaria; SACO

| Faixa de Peso da Pega Individual VARIAVEL

\ Peso Liquido do produto (K% Dimens&o da Embalagem Priméria (Produto Embalado)

‘ Minime:  0.900 - 5 Comprimento (mm) 350
: Padrio: f | Largura (mm): 269 P
i f Maximo: 1,100 ‘ Altura {mm): 70 : J
|4.2 EMBALAGEM SECUNDARIAT =~ — B - o T B

- - e e e -

Embalagem Secundaria; CAIXAS
Acondicionamento; VARIAVEL

Peso Liquido da Embalagem SeEundé"r"@
|

Minimo: 10.800 Comprimento (mm): 594
I Maximo: 13.200 Largura {mm): 394
Altura (mm): 133
4.3 PALETIZAGAO T T e T .
[ T Min: Max.:
Nr Caixas Base Egtrado (Un): 5 5
Camada de Caixas no Pallet (Un) 14 4
Nr de Calxas no Pallet (Un): 70 70
Pesa Liquido do Pallet (kg): 756 924
5-CARACTERISTICAS DO PRODUTO . ) S
Min Max
Valid. Produto DIAS: 365 Temperatura de Armazenamento{2C): . . -12 12

5.1 INSTRUGAO PARA UTILIZAGAD

! MANTER CONGELADO A ~12°C OU MAIS FRIO

|

CONSERVAGAD DOMESTICA

DENTRO DO PRAZO DE VALIDADE, CONSUMIR EM ATE:

“FREEZER (-12°C OU MAIS FRIQ): EMBALAGEM FECHADA: VIDE VALIDADE! EMBALAGEM ABERTA: NAO RECOMENDADO
CONGELADOR (-12°C A -B"C): EMBALAGEM FEGHADA: 9 MESES/ EMBALAGEM ABERTA: NAC RECOMENDADC
"REFRIGERADOR (0°C A +7°C): EMBALAGEM FECHADA: 3 DIAS/ EMBALAGEM ABERTA: NAO RECOMENDADO

UMA VEZ DESCONGELADO, NAC RECONGELAR O PRODUTO,

INSTRUGCOES DE PREPAROQ, USO E CONSERVAGAO

1 ESTE ALIMENTOD, SE MANUSEADO INCORRETAMENTE OU CONSUMIDO GRU, PODE CAUSAR DANOS A SAUDE. PARA SUA SEGURANCA,
i SIGA AS INSTRUCOES ABAIXO:

~ MANTENHA CONGELADO. DESCONGELE SOMENTE NO REFRIGERADOR. MANTENHA O PRODUTO CRU SEPARADO DOS OUTROS
ALIMENTOS. NAQ LAVE O PRODUTO CRU ANTES DO MANUSEID, LAVE COM AGUA E SABAD AS SUPERFICIES DE TRABALHO (INCLUINDC
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AS TABUAS DE CORTE), UTENSILIOS E MAOS DEPOIS DE MANUSEAR O PRODUTO CRU. CONSUMA SOMENTE APGS COZIDO, FRITO OU
ASSADO COMPLETAMENTE. '

Odor:
Sabor:
Textura:

Modo de Preparo:
MODQ DE DESCONGELAMENTO

RETIRE O PERNIL SUING TEMPERADO SEARA DO FREEZER, COLOQUE-O EM UMA ASSADEIRA, MANTENDO A EMBALAGEM, E LEVE-O AO :

REFRIGERADCR PARA DESCONGELAR POR, APROXIMADAMENTE, 20 HORAS, UMA VEZ DESCONGELADO, NAQ RECONGELAR O
PRODUTO.

MODO DE PREPARO

1 ABRA A EMBALAGEM E RETIRE O PERNIL SUINO TEMPERADO SEARA, POSTERIORMENTE, RETIRE O PAPEL FILME QUE ENVOLVE O
PERNIL. COLEDQUE-O EM LIMA ASSADEIRA UNTADA COM MARGARINA DORIANA, COM A GORDURA VOLTADA PARA CIMA, E CUBRA-© COM
PAPEL ALUMINIO.

2 LEVE-0O AO FORNO ELETRICO OU A GAS POR APROXIMADAMENTE 1 HORA.

3 APOS ESTE PERIODO, RETIRE O PAPEL-ALUMINIO QUE ENVOLVE O PERNIL, COLOQUE 1 XICARA {CHA)

DE AGUA NA ASSADEIRA, PARA NAQ QUEIMAR, E LEVE-O DE VOLTA AO FORNGO PARA DOURAR POR
20 A 30 MINUTCS,

DICA: SE PREFERIR, REGUE O PERNIL SUING TEMPERADO SEARA COM 1 XICARA (CHA) DE
VINHO BRANCO ANTES DE COBRI-LO COM PAPEL-ALUMINIO.

5.3 - TABELA NUTRICIONAL

Porgao: 1009 .
" Componente ’ [ Qtde Porgio " %Valor Diario |
Valar Energético (kcal) 125 keal =524 % | 3]
T : ke : B

"Proteinas (g} drg T Tdsm T ;
"Gorduras Tatais (g} T - -7 R | L7 '
‘Gorduras Saturadas {g) T T T a0 T T |
e s gy . b g C g ;
"Eibra Alimentar Total ig) - T T"‘ “Og 0%

Sodio (mg) 1 647mg 27%

Observacio:

. Valores didrios de referencia com base em uma dieta de 2.000 keal oo 8.400k].
! Seus valores didrios podem ser malores ou mencres, dependendo de suas necessidades energéticas,
| * VD n#o estabsalecido

f"s._a;’-r"ADRéEs MICROBIOLOGICOS T

Microorganismo Unidade n [ m exp. M exp.
. Observacao:
* Para predutos do Mercado Interno e paises sem requisitas microbicldgicos & aplicado a Resolugado RDC 331:2018 e IN161:2022.

‘6 - PADRAO FOTOGRAFICO
5.1-FOTOREFERENCIA = , e
.6.2-PRODUTO E PROCESSO e S
63 EMBALAGEME PROGESSS  TTT e Lt e e
16.4 - FOTOS COMPLEMENTARES

\
| N S
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Relatdrio de ensaio - 2107290

Dados do Cliente

Cliente: 1043 - JADE AZ
Enderego: R SALVADOR SANCHO , 75 - VILA HOMERO - SAQ PAULO - SP CEP: 05.184-400
CNPJ: 10.670.182/0001-61
Dados da Amostra

Descrigio: CARNE TEMPERADA CONGELADA DE SUINO SEM O350 - PERNIL DESOSSADO TEMPERADO
Marca: SEARA Lote: 36
Fabricagdo: 02/10/2024 Validade: 02/10/2025

Rados da Coleta
Data da Coleta: 02/12/2024 Responsavel: CLIENTE
Procedimento de Coleta: CLIENTE Plano de Amostragem: Imporiado da colagio: 236303

Dados da Recebimento
Data da Recebimento: 02/12/2024 Condigdes de Recebimento: ADEQUADA
Temperatura da Amostra (°C}: CONGELADC

Pardmetros Bacleriolégico

Parametro Resultado V.M.P L.Q. Unidade Método Data da Ensaia:
FDA BAM - Bacterialogical Analylical
Salmonella/25g Ausente Ausente NiA AlP Manual. Chapter 5. 2001 03/1272024
B. cereus g (3000) <10 3000 10 UFclg  FDABAM- Bacteriological Analytical (A 2/2024

Manual. Chapter 14, 2001

Parametros Fisico-Quimico

Paridmetro Resultado V.M.P L.Q. Unidade Método Data da Ensaio:
Umidade 64,0 - 0,10 % IAL - 4° edigao - Cap. 4 - Item 012/IV 0471212024
Sddio* 60 - - mg/10Cg EPA 6010 D:2018 04/12/2024
Sabor (Alimento) Caracteristico Caracleristice - N/A IAL - 4° edigdo 03/12/2024
Proteinas* 220 - 0,80 g/100g IS0 1871:2009 04/12/2024
{Odor (Alimenta} Caracteristico Caracleristico - N/A 1AL - 4° edicao 03/12/2024
Microscopia A;‘Sj?:;];(i;ge Azjﬁgg{ige - N/A Microscopia 03/12/2024

ACAC 21th ed, Gaithersburg: ADAC,
2019. Official Method 996.06
Gordura Trans (Cromatografia (41.1.28A). AQAC 21th ed.
Gasosa) " 0 : 605 91008 Gaihersburg: AOAC, 2016, Official
Melhod 996.0% (32.2.024), 1SO
12966-2:2017

Métodos Analiticos Oficiais para
Contrgle de Pradutos de Qrigem
Animal e seus Ingredientes - 1
Gordura Total® 4,5 - 0,25 g/100g Métodos Fisico e Quimicos - 1981, 041122024
Cap. [I-5/ AQAC Official Methods of
Analysis. 21th ed. 2019. Methed
932.06

AQAC 21th ed. Gaithersburg: AOAC,
2018, Official Method 996.06
gg;%ig)s RhireCromaogela %3 - a0x  9fitlg Gaitﬁgrgﬁﬁfgl?)i\ggé,czatg. Sticial
Methed 996.01 (32.2.02A). ISO
12966-2:2017

Fibra Alimentar* 0 . 050  gAoog thfe?h‘g&ﬂg'gﬂ Wiethaos gfj Az“;:\és's' 04/1212024

041122024

04/12/2024

Elementos Histoldgicos

entificadures das Composigao Prasenca Presenga - AP IAL 4°ed. 03/12/2024

Eﬁgg‘uﬁgms histoldgicos estranhos 20 s\ cancia  Ausencia - AP IAL 4%, 0311212024

Car {Alimentos) Caracterfstico Caracteristico - NiA 1AL - 4° edigdo 03/12/2024

Aspecto (Alimento) Caracteristico Caracteristico - N/A 1AL - 4° edicao 03/12/2024
’ : Y : IAL - Métodes Fisice-Quimicos para

Areia ou Cinzas Insoliveis em Acido 0,78 - 0,10 % Andlise de Afimentos - 4% Edigac 04/12/2024

Acaros Mortos <1 Maximo 5 1 - AOAC Capitulo 16 0371272024
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* Parametro terceirizado
Conclusdo
A amastra analisada apresenta condigbes satisfatérias de higiene,

Nota: Regra de decisao adotada pela LS Analyses: A(s) incerteza(s) expressada(s) nos relatérios, ndo s3o consideradas na conclusio/declaragéo da
conformidade a uma especificagda ou norma, ficando a critéric do dliente efou parte inleressada a aplicabilidade ou ndo das incertezas informadas.

Observagbes:

V.M.P: Valor Maxima Permitido {Talerancia para Amestra Indicativa)

N/A: Nao se Aplica N/I: Nao Informado

LQ: Limite de Quantificagaa

AP: Auséngcia ou Presenca

UFC/g: Unidade Formadara de Colonia/grama

Neta 1: Este Laudo de Andlise 6 pode ser reproduzido par inteiro, sem qualquer alleragio. Reprodugao Parcial, somente com prévia autorizagao da LS Analyses.

Nota 2: Os resultados apresentados neste documento tam significacda restrita e se aplica somente a amostra colhida e pardmetras analisadas.

Data de emiss&o do relatério: Santo André, 09/12/2024.

G s, Mt e
DIGITAL SIGN
Eng St f‘g;gﬁ{f‘fﬁ'uam“ " Verifique a autenticidade da assinatura.
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Relatorio de ensaio - 2107290 A

CRL 0491

Dados do Cliente

Cliente: 1043 ~ JADE AZ

Enderego: R SALVADOR SANCHO , 75 - VILA HOMERQ - SAQ PALULO - SP CEP: 05.184-400

CNPJ: 10.670.182/0001-61

Dados da Amostra

Descrigao: CARNE TEMPERADA CONGELADA DE SUING SEM 0SS0 - PERNIL DESOSSADO TEMPERADO

Marca: SEARA Lote: 36

Fabricagdo: 02/10/2024 Validade: 02/10/2025

Dados da Coleta
Data da Coleta: 02/12/2024 Respansdvel: GLIENTE
Procedimento de Coleta: CLIENTE Plano de Amostragem: Importado da cotagdc: 236303

Dados da Recebimento
Data da Recebimento: 02/12/2024 Condicoes de Recehimento: ADEQUADA
Temperatura da Amostra (°C): CONGELADO

Parametros Bacterioldgico
Pardmetro Resultado V.M.P L.Q. Unidade 9] Métoda Data da Ensaio:
FDA. BAM - Bactericiegical Analytical Manuar,

Estaf. coag, positiva 5000g <10 5000 10 UFC/g Ghapter 12, 2001 03/12/2024
s . FDA. BAM - Bagtericlogiczl Analytical Manual,

Escherichia cali <10 500 10 UFC/lg 3 Chapler 4. 2002 04/12/2024
- B FDA BAM - Bactericlogical Analytical Manual.

Contagem Total Padréo 18600 10 UFClg 5 Chapter 3. 2001 03/12/2024

. FDA BAM - Bacter. Analytical Manual,
Boleres e Leveduras 200 10 UFC/g 1 Chapter 18, 2001 03/12/2024
Parémetros Fisico-Quimico
Parametro Resultado V.M.P L.Q. Unidade U Método Data da Ensaio:
pH (Alimentos) 5,90 = 1,0 N/A 0,67 koo S0 Animicss de Atdicds 04/12/2024

Alimentos - 4°Ed. IAL — Cap 4 — Hem 017V

* Parametro terceirizades | U = Incerteza de medig3o do métado
Conclusdo
A amostra analisada apresenta condigfes satisfatérias de higiene.

Nata: Regra de decisdo adotada pela LS Analyses: A(s) incerteza(s) expressada(s) nos relatérios, ndo sdc consideradas na concluséo/declaragao da conformidade a
uma especificagdo ou norma, ficando a critério do cliente efou parte interessads a aplicabilidade ou n3o das incertezas informadas.

Observagdes:

V.M.P: Valor Maxime Permitido (Tolerancia para Amestra Indicativa)

N/A: Nao se Aplica Nii: Nda Informado

LQ: Limite de Quantificagda

AP: Auséncia au Presenca

UFC!y: Unidade Formadara de Colania/grama

Nota 1. Este Laudo de Analise s6 pode ser raproduzido por inteiro, sem qualquer alleragio. Repradugdo Parcial, somente com prévia autorizagio da LS Analyses.

Nata Z: Os resultados apresenlados nesle documento t&m significacao restrita e se aplica samente a amosira colhida e pardmetros analisadss,

Data de emissao do relatério: Santo André, 091122024,

DICITAL SIGN

Lais Puls Ferretti ; . :
uimica - GRQ IV n° 04300114 Verifique a autenticidade da assinatura.
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Usudrio:  Carolina Viott
Data: 17/07/2023
Hora; 11:36

Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento
PGA - Plataforma de Gestao Agropecuariav1.16.9
Relatorio de Solicitacio de Registro de Produto

Pagina: 1de 6

Informativo da selicitagdo/Produto

Solicitagio N 000065/2023 Situacdo atual: Registrado

Tipo de solicitagao: Solicitagio de Alteracio de Registro de Data da Ultima atualizacao de situacao: 14/03/2023

Identificacdo do estabelecimento

Tipo de estabelecimento:  Nacional N° do controle/Registro do estabelecimento: 490
Ambito de inspecao: SIF CNRJ/CPF: 02914460001807
Pais: BRASIL Razao social/Nome: SEARA ALIMENTOS LTDA

Dados do registro de produto

Denominagéo de venda: CARNE TEMPERADA CONGELADA DE SUINO SEM 0SSO - PERNIL

Processo tecnologico de produto: TEMPERADO(A) Processo n®: 1

Caracteristica de produto: NAQO SE APLICA Area: Carne e Derivados

Forma de conservagao de produto:  CONGELADO(A) Produto padronizado: CARNE TEMPERADA CONGELADA DE SUINO
Unidade de medida: Quilograma Produto regulamentado: ~ CARNE TEMPERADA CONGELADA DE SUINO
Forma de obtencao: Categoria de produto: PRODUTOS NAO SUBMETIDOS A TRATAMENTO
Finalidade de produto: COMESTIVEL

Atributos especificos

NAO SE APLICA




Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento Heugrio  Garaline:vion
PGA - Plataforma de Gestao Agropecuariav1.16.9 Data: 1710712023
Relatério de Solicitagdo de Registro de Produto Hora: 11:36
Pagina: 2de B
Outras informagbes
Espécies
Grupo de Espécie Espécie Nome Cientifico Nome Comum
Suidegas Suino
Comercializacao
Mercado interno: BRASIL
Mercado externo
Mercado comum (Mercado
Paises (Mercado externo):
Composicao
Tipo de ingrediente Nome do ingrediente Quantidade Unidade de medida Porcentagem(%)
Total: 100




Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento Heurng.  CardlingNiow
PGA - Plataforma de Gestdo Agropecuariav1.16.9 Data: THwE0E
Relatério de Solicitagdo de Registro de Produto Hora: 1138
Pagina: 5de 6
Marca do produto Numero do registro do Total Data Inicio Data Términc Situagao
SEARA 1136 /490 1 14/03/2023 03/07/2030 Ativo

Embalagem

Vinculac&o entre embalagens e rotulos

Arguivos diversos

Parecer




Usudrio:  Carolina Viott

Data: 17/07/2023

Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento
PGA - Plataforma de Gestao Agropecuariav1.16.9

Relatério de Solicitagdo de Registro de Produto Hora: 11:36

Pagina: 6de 6

Situagao: Data: Emissor:

Descrigado:

relatorioSolicitacacRegistroProduto jasper
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LOMBO BBQ MP KIT FESTA

- 999781__ - . 7 ‘ Pagina: 17
1 - IDENTIFICAGAO DO PRODUTO ” T -

Cddigo/Descrigio: 999781  LOMBO BBQ MP KIT FESTA
Descrigéio Nacicnal: CARNE TEMPERADA COZIDA CONGELADA DE SU
Marca: SEARA -COMEMORATIVOS

Alfanumérico: NA NCM: 16024900
EAN13: 7884904262069 DUM14: 17894904262065 ‘
1.1- UNIDADES DE PRODUCAO (SIFIREGISTRD) _~  ~ ~~ ~ ~ — " =~ = = e
SIF Unidade Registro

490 SEARA - SUINOS/AND. 92

2 - DESCRIGAO DO PRODUTO EPROCESSO

A matéria-prima € da prépria unidade, ou de filiais, ou adquirida de fomecedores dotados de Servico de Inspegio Federal (SIF) e atendem tod
previsto na legislagdo brasileira.

De acordo corn amosiragem pré-estabelecida quando do recebimenio, a matérna
microbiologico.

Em seguida, a matéria-prima {lombo) & injetada de acorde com formulagio deserita no campo especifico, e apés a injecéo as pegas seguem para o
processo de marinagéio (tumbleamento) e na sequéncia do processo de fabricagéo, as pegas (pds-injecio/marinacio) sio encaminhadas para a|
seqao de cozimento, onde permanecem até atingir temperatura igual ou superior a 72°C, ;
Apds cozimento, as pecas de lombo sdo fatiadas e acondicionadas em bandejas de polietileno, sera feita a adiggo do molho barbecue, e apos a ‘
embalagens serdo seladas, dispostas em contentores plasticos e seguem para o tinel de cangelamento, ande permanecem até atingir tempera!ursl
igual ou inferior a -12°C.

Apés congelamento, os produtos séo retirados dos cantentores plasticos sSo colocados em caixas de papeldo. As caixas sio dispostas em pallets,
recebem filme strech @ seguem para a cAmara de estocagem, onde aguardam expedicio.

O transporte & realizado em caminhdes frigorificos, com temperatura centrolada, até o destino final.

[s e

-prima e ingredientes passam por controles fisico quimice &

24-FLUXOGRAMA T T
Fluxograma Produto
1 RECEBIMENTO DE MATERIA PRIMA
2 PESAR CONDIMENTOS
3 ADICAQ DE INGREDIENTES (SALMOURA)
4 INJECAD
5 TUMBLEAMENTO !
6 COZIMENTO
7 RESFRIAMENTO
8 MONTAGEM
9 SELAGEM
10 EMBALAGEM PRIMARIA
11 EMBALAGEM SECUNDARIA
12 CONGELAMENTO
13 PALETIZAGAQ
14 ESTOCAGEM

. Fluxograma Embalagem
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3 - INGREDIENTES o T I

2:1.LISTA DE INGREDIENTES

INGREDIENTES: LOMBO SUINO, MOLHO BARBEGUE (AGUA, AGUCAR,

SOJA

{Agrobacterium ssp.), OLEQ DE MILHO
MONOSSODICD, AROMAS

B

TOMATE, VINAGRE, XAROPE DE GLICOSE, AMIDO MODIFICADG, MOL

(Bacillus thuringiensis ), ALHO, CEBOLA, MOSTARDA, SAL, REALCADOR DE SABOR GLUTAMATO

IDENTICOS AOS NATURAIS (FUMAGA, ALHO, CANELA E PIMENTA), CORANTE CARAMELO IV, ESPESSANTE GOMA XANTANA, CONSERVANT

1 SORBATO DE

i (Agrobacterium ssp.)

POTASSIO E BENZOATO DE SODIO, SEQUESTRANTE EDTA CALGIO DISSODICQO), AGUA (7,2%), SAL, VINHO BRANCO, PROTEINA DE SOJA

{0,2%), CEBOLA, ALHO, AGUCAR, ESTABILIZANTE TRIPOLIFOSFATO DE SODIC, ANTICXIDANTE ERITORBATO DE SOBIO, ANTIOXIDANTE

ERITORBATO DE

SODIC, AROMAS NATURAIS {ALECRIM, CANELA, CRAVO, PIMENTA-PRETA

MONOSSODICO,
CORANTE PAPRICA.

Contém Gliten? NAO

£ PIMENTA VERMELHA), REALGADOR DE SABOR GLUTAMATO i

3.2-LISTADE ALERGENICOS . I L p
. Descrigdo I S Fontes de Alergénicos I
‘4 EMBALAGENS - T - -
[F = e N_"”i,‘f—“,* L T & T e DL e S e - e aE ]
|4.1 EMBALAGEM PRIMARIA o o e -
Embalagem Primaria; BANDEJA
Faixa de Peso da Pega Individual VARIAVEL
P et st : e, v e e e -
l Peso Liquido do produto (K% |Dimensao da Embalagern Primaria (Produto Embalado‘
) Minimo: 1,000 ! Comprimento {mm): 365 ;
! Padrio:  1.000 , Largura {mm): 161 \
‘ ] Maximo: 4.qg0 ' : Altura (mm): 46 J
T o B pa———— T
|4.2 EMBALAGEM SECUNDARIA T o B i
| Embalagem Secundaria: CAIXAS
Acondicionamento; 6 X 1,00 KG = 6,00 KG/CX
"~ Peso _Lchu_id-o da Em balagem Sé;:_u—ndéria] " _I_Er;i-i;slagiem';fgn;ﬁgrfe ('bmgidm-E—x't_eFi-a)]
Minimo: 6.000 ‘ ! Comprimento {mm): 378
| Maximo: 6.000 Largura {mm): 337
Altura (mm): 157 |
T R e T NN | - ."1_";_1 e st e el L e
|43PALETIZAGRO L L o ]
Min Max.: |
Nr Caixas Base Estrado (Un): 9 9 \
Camada de Caixas no Pallet {Un} 12 12
Nr de Caixas no Pallet (Un): 108 108
: Peso Liquido do Pallet (kg): 648 648
i S s s e weee s L e ey
.5 - CARACTERISTICAS DO PRODUTO e _ s e
Min: Max:
Valid. Produto DIAS: . 180 Temperatura de Armazenamento (SC): w12 cx g s S —

5.1 INSTRUCAO PARA UTILIZAGAO_ ~ ~

Seguir modo de praparo.

5.2 CARACTERISTICAS SENSORIAIS
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: Verséo:
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| Odor:
' Sabor:
| Textura:
Modo de Preparo:

1 Retire a bandeja com o Lomtio Seara Gourmet da embalagem.

temperatura da tabela:

congelado

Forno a gés {forno médio 200°C) - 40 - 45 min

Fomo elétrice* (fomo médio 200°C) - 36 - 40 min

* N&o usar a resisténcia superior (funga ogrill ou grelhador)

3 Apds o cozimento, retire a bandeja com auxilio de uma luva térmica e sirva.

Nio é recomendado o preparo do produto descongelado.
i Como existem diferengas entre fornos, o tampe de aquecimente pode variar. Ajuste o tempoe de aquecimento conforme necessidade.

AtengSo: Produte quente! Apods o preparo, utilize luva témica para retirar o produto do formo.

2 Remaova completaments a pelicuta pléstica, e leve a bandeja ao forno convencional a g4s ou elétrico de acordo com as reccmendagbes de tempo e

5.3 - TABELA NUTRICIONAL

Porgdo: 100 g

Componente Qtde Porcdo | %Valor Didric |
Valor Energético (kcal) 131 7 ;
Carboidratos (g) | 8 3 :
Proteinas (g) T ' 15 20 :
Gorduras Totals {g) - : 45 8
Gorduras Saturadas (g) T 2.1 10
Fibra Alimentar Tolal (g) T Y 2 ‘
Sédio (mg) T 20 g
Codums Tanse T T T I D R

Observacio:

Valores didrios de referencia com base em uma dieta de 2.000 kcal oo 8.400kj.
. Seus valores didrios podem ser maiores ou menores, dependendo de suas necessidades energéticas.
* ™ VD n&o estahelecido

5.4 - PADROES MICROBIOLOGICOS

' Microorganismo

Unidade n €

. Observacao:
Para produtos do Mercado Intemo e paises sem requisitos microbioldgicos € aplicado a Resolugao RDC 331:2019 e IN161:2022.

‘6 - PADRAO FOTOGRAFICO

:6.1 - FOTO REFERENCIA

6.2 - PRODUTO E PROCESSO
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Relatdrio de ensaio - 2107291

Dados do Cliente

Cliente: 1043 - JADE AZ
Enderego: R SBALVADOR SANCHO , 75 - VILA HOMERO - SAQ PAULO - SP CEP: 05.184-400
CNPJ: 10.67C.182/0001-61
Dados da Amastra
Descrigio: EAARNE TEMPERADA COZIDA CONGELADA DE SUINO SEM 0SS0 E COM MCLHO BARBECUE - LOMBO FATIADO COM
OLHC BARBECUE - 1 Kg

Marca: SEARA Lote: 01
Fabricagdo: 25/09/2024 Validade: 24/03/2025

Dados da Coleta
Data da Coleta: 02/12/2024 Responsdvel: CLIENTE
Procedimento de Coleta: CLIENTE Plano de Amostragem: importado da cotagde: 236303

Dados da Recebimento
Data da Recebimento: 02/12/2024 Cendigdes de Recebimenta: ADEQUADA
Temperatura da Amostra (°C): CONGELADO

Parametros Bacterioldgico

Parametro Resultado V.M.P L.Q. Unidade Método Data da Ensaio:
FDA BAM - Bacterinlogical Analytical
Salmonella/25g Ausente Ausente N/A AP Manual. Chapter 5. 2001 0311212024
B. cereus g (3000} <10 3000 10 UFciy  FDABAM - Bacteriological Analytical 03112/2024

Manual. Chapter 14. 2001

Parametros Fisico-Quimico

Parametro Resultado V.M.P L.Q. Unidade Método Data da Ensaio:
Umidade 66,0 - 0,10 % IAL - 4° edi¢3o - Cap. 4 - ltem 012/V 041122024
Sdodio* 780 - - mg/100g EPA 6010 D:2018 0441212024
Sabor (Alimento) Caracteristico Caracteristico - N/A 1AL - 4° edigdo 031212024
Proteinas* 15 - 0,80 g/100g 1SC 1871:2009 04/12/2024
Odor (Alimento) Caracteristico Caracteristicc - N/A IAL - 4° edican 03/12/2024
Microscopia A:jﬁg‘acéi de A;'jﬁg:;ge = NIA Microscopia 03/12/2024

AOAC 21th ed. Gaithersburg: AQAC,
2019, Official Method 996.06
(41.1.28A). AOAC 21th ed.
0.8 - 005 9M008  guinershung: AOAC, 2018, Official
Method 996.01 (32.2 02A). ISO
12966-2:2017

Métedos Analitices Oficiais para
Cantrole de Produtos de Origem
Animal e seus Ingredientes - |}
Gordura Total* 4,5 - 0,25 g/100g Métados Fisico e Quimicos - 1981. 04/12/2024
Cap. 11-5/ AQOAC Official Mathods of
Analysis. 21th ed. 2019, Methad
932.08

Gordura Trans (Cromatografia

Gasosa) * 04/12/2024

ACAC 21th ed. Gaithersburg: AQAC,
2019. Official Method 996.06

Gordura Saturada (Cromatografia (41.1.28A). ADAC 21th ed.

Gasosa)™ 21 - 005 9M003  Gaihersburg: AGAC, 2019, Official 0471212024
Method 956.01 (32.2.02A). IS0
12966-2:2017

Fibra Alimentar* 0.5 : Ged  offbeg  SRRCONELMetnnEal A, 0411212024
Elementos Histoldgicos 3

ldentificadores das Composigaa Presenga Presenga - AP 1AL 4%ed. 031122024
Er'gg“u“zg“’s histologicos dsfranhios sl cesice Ausénda . AP IAL 4°%d, 031272024
Cor {Alimentos) Caracteristico Caracteristico - N/A IAL - 4° ediggo 03M2/2024
Aspecto (Alimeanto) Caracteristico Caracteristico - N/A [AL - 4° edigdo 03M2/2024
Areia au Cinzas Insoliveis em Acido 0,90 . 0,10 % JAL - Mélodas Fisico-Quimicos para 04/1212024

Andlise de Allimentas - 4° Edigéic
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Acaras Mortos <1 Méximo 5 1 - AQAC Capfulo 16 03/12/2024

* Parametro terceirizada

Cenclusio
A amostra analisada apresenta condigbes satisfatdrias de higiene,

Nota: Regra de decisio adotada pela LS Analyses: A(s) incerteza(s) expressada(s) nos relatdtios, ndo sio consideradas ha conclusdo/declaragdc da
conformidade a uma especificagda ou norma, ficando a critéric do diente efou parte interessada a aplicabilidade ou no das incertezas informadas.

Observagdes:

V.M.P: Valor Maximo Parmitido {Tolerancia para Amostra Indicativa)

N/A: Ndc se Apfica N/I: Nao Informedo

LQ: Limite de Quantificagio

AP: Auséncia ou Presenca

UFCig: Unidade Formadora de Cotdnia/grama

Nota 1: Este Laudo de Andlise 56 pode ser reproduzido porinteiro, sem gualquer alteragaa. Reprodugso Parchal, somente com prévia autorizagao da LS Analyses.

Nota 2; Os resullados aprasentados neste documents t&m significagac restrita e se aplica somente a amostra calhida & pardmetros analisados.,

Data de emissao do relatério: Santo André, 09/12/2024,

DICITAL SIGN

Eng Quinl:lﬁ:i: Euclagell\-;entjlmmmu Verifique a autenticidade da assinatura.
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Ensalos
MBRISCAEC
17025

Relatério de ensaio - 2107291 A

CRL Gag1
Dados do Cliente
Cliente: 1043 - JADE AZ
Enderego; R SALVADOR SANCHO , 75 - VILA HOMERO - SAC PAULO - SP CEP: 05.184-400
CNPJ: 10.670,182/0001-61
Dados da Amostra
Dissaiiasg: CARNE TEMPERADA COZIDA CONGELADA DE SUINQ SEM 0S50 E COM MOLHO BARBECUE - LOMBO FATIADO COM MOLHO
gdo:
BARBECUE - 1 Kg
Marca: SEARA Lote: 01
Fabricagao: 25/00/2024 Validade: 24/03/2025
Dados da Coleta
Data da Coleta: 02/12/2024 Responsavel: CLIENTE
Procedimento de Coleta: CLIENTE Plano de Amestragem: importado da cotagdo: 236303
Dados da Recebimento
Data da Recebiments: 02/12/2024 Condigoes de Recebimento: ADEQUADA
Temperatura da Amostra (°C): CONGELADO
Parametros Bacterioldgico
Parametro Resultado V.M.P L.Q. Unidade U Método Data da Ensaio:
. FDA. BAM - Bacteriological Anafytical Manual,
Estaf. coag. positiva 5000g <10 5000 10 UFC/g 3 Chapler 12, 2001 03/12/2024
- " FDA. BAM - Bacteriological Analytical Manual,
Escherichia coli <10 500 10 UFC/g 3 Chapler 4. 2002 03/12/2024
5 FDA BAM - Bactericlogical Analytical Manual.
Cantagem Total Padrdo 2000 - 10 UFC/ig 5 Chapter 3. 2001 03/12/2024
FDA BAM - Bacter. Analytical Manual,
Bolores & Leveduras 390 - 18 UFCig 1 Chapter 18. 2001 03712/2024
Parametros Fisico-Quimico
Parametro Resultado V.M.P L.Q. Unidade u Método Data da Ensaio:
pH (Alimentos) 5,96 s 1,0 NIA 0,07 EIIEREF P s paradcislse de 04/12/2024

Alimentos - 4°Ed. |AL - Cap 4 — ltem 01741V

* Parametro tercelrizado | U = Incerteza de medigao do métado

Conclusdo
A amostra analisada apresenta condigdes satisfatarias de higiene.

Nota: Regra de decisdo adotada pela LS Analyses: Afs) incerteza(s) expressada(s) nos relatdrios, ndo sao consideradas na conclusdo/declaragio da conformidade a
uma especificagade ou norma, ficando a critério do cliente efou parte interessada a aplicabilidade ou ndo das incertezas informadas.

Observagoes:

V.M.P: Valor Maximo Permitido (Tolerancia para Amostra Indicativa)
N/A: Nao se Apfica N/I: Nao Infermado

LQ: Limite de Quantificagdn

AP: Auséncia ou Presenga

UFC/g: Unidade Fermadora de Colénia/grama

Nota 1: Este Laudo de Analise s¢ pode ser reproduzida per inteiro, sem qualquer alteragaa. Reprodugao Parcial, somente com prévia auterizagfo da LS Analyses.

Nota 2: Os resultades apresentadas neste documenla tém significacao restrita & se aplica samente a amastra colhida e parametros analisados.

Data de emisséo do relatério; Santo André, 09/12/2024,

DIGITAL SIGN
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Lais Puis Ferretti i A ;
Eng. Quimica — CRQ IV n° 04300114 Verifique a autenticidade da assinatura.
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Usuario:  Carolina Viott
Data: 06/10/2023
Hora: 15:03

Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento
PGA - Plataforma de Gestao Agropecuariav1.17.6
Relatdrio de Solicitagdo de Registro de Produto

Pagina; 1de 7

Informativo da solicitagao/Produto

Solicitagdo N®: 000310/2023 Situagdo atual: Registrado

Tipo de solicitagéo: Solicitagdo de Alteragéo de Registro de Data da (ltima atualizagéo de situacao: 30/08/2023

ldentificagdo do estabelecimento

Tipo de estabelecimento:  Nacional N°® do controle/Registro do estabelecimento: 490
Ambito de inspecio: SIF CNPJ/CPF: 02914460001807
Pais: BRASIL Razao social/Nome: SEARA ALIMENTOS LTDA

Dados do registro de produto

Denominagdo de venda: CARNE TEMPERADA COZIDA CONGELADA DE SUINO SEM 0SSO E COM MOLHO BARBECUE - LOMBO

Processo tecnologico de produto: NAO SE APLICA Processo n°: 105

Caracteristica de produto: NAO SE APLICA Area; Carne e Derivados

Forma de conservagéo de produto:  CONGELADO(A) Produto padronizado: PRATO PRONTO OU SEMIPRONTO
Unidade de medida: Quilograma Produto regulamentado: ~ PRATO PRONTO OU SEMIPRONTO

Forma de cbtengéo: Categoria de produto: PRODUTOS SUBMETIDOS A TRATAMENTO
Finalidade de produto: COMESTIVEL

Atributos especificos

NAO SE APLICA




Usuério:  Carolina Viott
Data: 06/10/2023
Hora: 15:03

Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento
PGA - Plataforma de Gestao Agropecuariav1.17.6

Relatério de Solicitagéo de Registro de Produto
Pagina: 2de 7

Outras informagbes

Espécies

Grupo de Espécie Especie Nome Cientifico Neme Comum

Suideos Suino

Comercializacao

Mercado interno: BRASIL

Mercado externo

Mercado comum (Mercado

Paises (Mercado externo):

Compoesigéo

Tipo de ingrediente Nome do ingrediente Quantidade Unidade de medida Porcentagem(%)

Total: 100




Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento Heuarn:  daroll Yo
- s Data: 06/10/2023
PGA - Plataforma de Gestao Agropecuariav1.17.6
Relatério de Solicitagao de Registro de Produto IFnas o3
Pagina: 5de 7
Rétule
Marca do produto Numero do registro do Total Data Inicio Data Término Situagao
SEARA GOURMET 92 /490 1 30/08/2023 Ativo

Embalagem




Ministério da Agricultura, Pecuéaria e Abastecimento
PGA - Plataforma de Gestao Agropecuariav1.17.6
Relatorio de Solicitagdo de Registro de Produto

Usuario:  Carolina Viott
Data: 06/10/2023
Hora: 15:03
Pagina: 6de 7

Categoria da embalagem Tipo de embalagem Quantidade Unidade de medida Situagao
Primaria Polietilenc 1,000 Quilograma Ativo
Vinculac&o entre embalagens e rétulos
Categoria da : ; . . N* do registro do| Situagéo | Data inicio do | Situagdo do
embalagem Tipo de embalagem Quantidade | Unidade de medida | Marca do produto produto deere tille vinels vinels
Primaria Polietileno 1,000 Kg SEARA GOURMET 92 Ativo 221142021 Ativo
Arquivos diversos
Nomg dg Madulo Natureza de solicitagao Area Sessoe§ d 9 Enviaiobrigatons D i cje Situagéo
arquivo formulario inclusao
Comprovante | PGA-SIGSIF/Registro de Solicitacdo de Registro de TODAS Nao 19/05/23 Ativo
Parecer
Situagéo: Data: Emissor:

Descrigao:




'UNIDADE DE BENEFICIAMENTO DE CARNES E PRODUTOS CARNEOS
MB ENTREPOSTO DE CARNES - EIRELI CNPJ N° 30.341.546 / 0001-77

CARNE CONGELADA DE BOVINO
SEM 0SSO - CONTRA FILE

REGISTRO SiSP SOB NUMERO:
1642/001

Assunto: FICHA TECNICA

Revisdo: 00

Data: 25/10/2023 | Padina: 1de 3

IDENTIFICAGAO DO PRODUTO

CARNE CONGELADA DE BOVINO SEM OSSO CONTRA FILE

CORTE E APRESENTACAO

CONTRA FILE EM PECA

MARCA

MISTER BOI

N2 DO REGISTRO DO PRODUTO

REGISTRO NO SISP SOB O N° 1642 /001

IDENTIFICAGAO DA EMPRESA PROPONENTE
NOME:

ENDERECO:

FONE:

FAX:

EMAIL:

IDENTIFICACAO DA EMPRESA FABRICANTE.
NOME:
ENDERECO:

FONE:
EMAIL:

UNIDADE DE BENEFICIAMENTO DE CARNES E PRODUTOS CARNEDS
MB ENTREPOSTO DE CARNES — EIRELI CNPJ 30.341.546/0001-77
RUA ORASIO ESTANCO 442, PARQUE DOS EUCALIPTOS — POLO
INDUSTRIAL FRANCO DA ROCHA - SP CEP 07.832-040

TEL 11 4202-6287
EMAIL: entreposto. mrboi@gmail.com

PRAZO DE VALIDADE: 12 MESES

DESCRICAO DQ PRODUTO:

CARNE DE BOVING SEM 0550, IN NATURA, CONTRA FILE EM PECA DE

APONEVROSES, CARTILAGENS, TENDOES, OU FRAGMENTOS 05505 E

1KG, PROVENIENTE DO CORTE INDICADO: CONTRA FILE, OBTIDO PELA
REMOGAQ MUSCULO ESPINHAL DORSAL, ISENTO DE VEIAS,

OUTROS TECIDOS INFERIORES.

PESO LiQUIDG DO PRODUTO NA

EMBALAGEM PRIMARIA: 1kg
EMBALAGEM SECUNDARIA: 18 kg
PESO DAS EMBALAGENS VAZIAS 204
PRIMARIAS:

SECUNDARIA: 800g
EMPILHAMENTO MAXIMO PARA T
ARMAZENAMENTO.

EMPILHAMENTC MAXIMO PARA o
TRANSPORTE.

TIPO DE EMBALAGEM PRIMARIA

EMBALAGEM PARA ALIMENTOS, ATOXICA, POLIETILENO,
TRANSPARENTE, RESISTENTE AO TRANSPORTE E ARMAZENAMENTO.

VEDACAO EMBALAGEM PRIMARIA

TERMOSSOLDADA.

TIPO DE EMBALAGEM SECUNDARIA

CAIXA DE PAPELAO ONDULADO, REFORCADO, COM TAMPA EM
PAPELAG ONDULADQ COM ETIQUETA COLANTE EXTERNA.

VEDAGAO EMBALAGEM SECUNDARIA

FITA ADESIVA PLASTICA

APRESENTACAO DO ROTULO- ETIQUETA
EMBALAGEM PRIMARIA

ETIQUETA DE CONTATO COM ALIMENTOS EM POLIETILENO, PRE
IMPRESSA E POS IMPRESSAQ TERMICA.




UNIDADE DE BENEFICIAMENTO DE CARNES E P
MB ENTREPOSTO DE CARNES - EIRELI CNPJ N° 30.341.546 / 0001-77

RODUTOS CARNEOS |

CARNE CONGELADA DE BOVINO | REGISTRO SISP SOB NUMERO:

SEM OSSO - CONTRA FILE 16421001
. Revisdo: 00 <
AssuntO: FICHA TECNICA Data: 25/10/2023 Paglna. 2de3

INFORMACOES QUE CONSTARAO NO ROTULO
DAS EMBALAGENS PRIMARIAS.

DENOMINACAQ DE VENDA DO PRODUTO:
CARNE CONGELADA DE BOVINO SEM OSSO CONTRA FILE

DATA FABRICACAO E LOTE: DD / MM/ AAAA

VALIDADE: DD/ MM / AAAA

CONSERVACAQ: MANTER CONGELADO A — 18 ° OU MAIS FRIO.
NAO CONTEM GLUTEN

PESO LIQUIDO - 1 Kg

REGISTRO NO SISP SOB O N° 1642 /001

INFORMACAO NUTRICIONAL

DECLARO QUE AS INFORMAGCOES ACIMA ESTARAO IMPRESSAS DE
FORMA CLARA E INDELEVEL.

INFORMACAO NUTRICIONAL
Porgles por embalagem: 20
Parcdo: 100 g (8 unidades)
100 % VD*

Valor energético (kcal) 298 15
Carboidratos (g} 0 0
Aglcares totais (g} 0

Agucares adicionados (g) ( 0
Proteinas (g) 25 al
Gorduras totais (g) 21 33
(Gorduras saturadas (g) 8.5 43
Gorduras trans (g) 0,1 5
Fibras alimentares {g) 0 0
Sodio (mg) 61 3
"Percentual de valores didrios fornecidos pela porcio.




UNIDADE DE BENEFICIAMENTO DE CARNES E PRODUTOS CARNEOS
MB ENTREPOSTO DE CARNES - EIREL| CNPJ N° 30.341.546 / 0001-77

CARNE CONGELADA DE BOVINO
SEM 0SSO - CONTRA FILE

REGISTRO SISP SOB NUMERO:
1642/001

Assunto; FICHA TECNICA

Revisao: 00 o
Data: 25/10/2023 | Pagina: 3 de 3

APRESENTACAQ DO ROTULO- ETIQUETA ETIQUETA ADESIVA EM POLIETILENO, POS IMPRESSAQ TERMICA.

EMBALAGEM SECUNDARIA

DENCMINACAO DE VENDA DO PRODUTO:

INFORMACOES QUE CONSTARAO NO ROTULO | CARNE CONGELADA DE BOVINO SEM 0SSO CONTRA EILE

DAS EMBALAGENS SECUNDARIAS

TARA CAIXA: 0,800 kg

PESO BRUTO: 18,980 kg

VALIDADE: DD / MM / AAAA

CONTEURO:

TARA DA EMBALAGEM: 0,20 ¢

REGISTRO NO SISP SOB O N° 1642 /001

TOTAL DA TARA DA CAIXA: 0,980 kg

DATA FABRICACAQ E LOTE: DD / MM/ AAAA

CONSERVACAQ: MANTER CONGELADO A - 18 ° OU MAIS FRIO.

DECLARO QUE AS INFORMAGCOES ACIMA ESTARAO IMPRESSAS DE
FORMA CLARA E INDELEVEL.

INFORMAGOES SOBRE RESPONSAVEL TECNICO PELO PRODUTO

NOME: LUIZ ANTONIO DE CASTRO CARVALHO JUNIOR

HABILITACAO MEDICINA VETERINARIA

N REGISTRO NO ORGAO CONSELHO CRMV- 5P 13717

EMAIL: contato®leiteconsultoria.com.br

Tel. 11-995227719 - watts zap

L4
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M

EREITY L P
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Relatério de ensaio - 2107293

Dados do Cliente

Cliente: 1781 - MB ENTREPOSTCQ DE CARNE - EIRELI
Enderego: RUA ORAZIO STANCO , S/N - PARQUE DOS EUCALIPTOS - FRANCO DA ROCHA - SP CEF: 08,774-350
CNPJ: 30341546000177

Dados da Amostra
Descrigio: CARNE CONGELADA DE BOVINO SEM 0S50 - CONTRA FILE EM PECA IQF
Marca: MISTER BOI Lote: 12/11/2024
Fabricagdo: 12/11/2024 Validade: 11/11/2025

Dados da Coleta

Data da Coleta: 02/12/2024 Responsavel: CLIENTE
Procedimento de Coleta: CLIENTE Plano de Amostragem: Importado da cotagdo: 236677

Dados da Recebimento
Data da Recebimento: 02/12/2024 Condigbes de Recebimento: ADEQUADAS
Temperatura da Amostra {°C): CONGELADO

Parametros Bacteriologico

Parametro Resultado V.M.P L.Q. Unidade Método Data da Ensaio:
FDA BAM - Bacteriological Analytical
Salmonella/28g Ausente Ausente Nia AP Manual, Chapter 5. 2001 03/12/2024
B. cereus g {3000) <10 3000 10 UFcig DA BAM - Bacteriological Analytical 0301212024

Manual, Chapter 14. 2001

Pardmetros Fisico-Quimico

Paradmetro Resultada V.M.P L.Q. Unidade Método Data da Ensaio:
Umidade 62,8 - 0,10 % 1AL - 4° edigdo - Cap. 4 - ltem 012/IV 04/12/2024
Badio* 50 - - mg/100g EPA 6010 D:2018 04/12i2024
Sabor (Alimento) Caracteristico Caracleristico - N/A IAL - 4° edigéo 03/12/2024
Protelnas* 21,5 - 0,80 g/100g ISO 1871:2009 04/12/2024
Odor (Alimenta) Caracteristica Caracleristico - NIA IAL - 4° edigdo 037122024
Microscopia A:jﬁ;g;zge A:jﬁ;:;aege - N/A Microscopia 031212024

ACAC 21th ed. Gaithersburg: AOAC,
2019. Official Method 996.08
(41.1.28). AQAC 21th ed.
Gaithershiirg: AOAC, 2019, Official DAi1212024
Method 996.01 (32 2.02A). 1SO
12066-2:2017

Métodes Analilicas Oficials para
Controle de Produtos de Origem
Animal e seus Ingredientes - 1l
Gordura Total* 39 - 0,25 g/100g Métodos Fisico e Quimicas - 1981. 04/12/2024
Cap. 11-5! AOAC Official Metheds of
Analysis. 21th ed. 2019. Method
932.06

AQAC 21th ed. Gaithersburg: AOAC,
2019. Official Method 996.06
(41.1.28A). AOAC 21th ed.

Gaordura Trans (Cromatografia

el o s 0,05 g/100g

Gordura Saturada (Cromatografia

Gasosa)** b 4 - 005 9008 Gaithersbiurg: ACAC, 2019, Official G202
Methad 996.01 (32.2.02A). IS0
12966-2:2017
Fibra Alimentar* 0 . - gty  ARIC O Wetlodsgr Apeiels. D4H 212024
Elementos Histolagicos ”
dentificadores das Compasicio Presenga Presenga - AP 1AL 4%ed. 03/1212024
Eerenios fistoldgicos estranhos 80 pucencia  Aussncia - AP IAL 4°6d. 0311212024
Car (Alimentos) Caracleristico Caracteristico - N/A IAL - 4° edicBo 03/12/2024
Aspecto (Alimenta} Caracteristico Caracteristico - N/A 1AL - 4° edigéo 03/12/2024
. . —_— - 1AL - Métodos Fisico-Quimicos para
Arefa ou Cinzas Insoliveis em Acido 0,70 = 0,10 % Anaiise de Allimentos - 4% Edigio 041212024
Acaros Mortos <1 Maximo 5 1 - ADAC Capitula 16 03/12/2024
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* Pardmetro terceirizado

Conclusio
A amostra analisada apresenta condicdes satisfatérias de higiene.

Nota: Regra de deciséo adotada pela LS Analyses: A(s) incerteza(s) expressada(s) nos relatrios, ndo sdo consideradas na conclusdo/declaragio da
conformidade a uma especificacie ou norma, ficando a critério do cliente efou parte interessada a aplicabilidade ou ndo das incertezas informadas.

Observagoes:

W.M.P: Valor Maxima Permitido (Tolerdncia para Amastra Indicativa)
NIA: Nda se Aplica N/I: Nao Infermado

LQx: Limite de Quantifica¢sio

AP: Auséncia ou Presenca

UFClg: Unidade Fornadora de Colénia/grama

Nota 1: Este Laudo de Andlise sé pode ser reproduzido por inteiro, sem qualquer alteragio. Reproedugao Parcial, somente com prévia autorizacao da LS Analyses.

Mota 2: Os resultados apresentados neste documenta t&m significa¢da restrita e se aplica somenta a amasira colhida e parametros analisados.

Data de emissdo do relatério: Santo André, 09/12/2024,

(=] 2 m]

Fada b

L REh
Lais Puls Ferretti " o ;
Eng. Quimica ~ CRQ IV n° 04300114 Verifigue a autenticidade da assinatura,
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Relatério de ensaio - 2107293 A e
CRL 0491
Dados do Cliente
Cliente: 1791 - MB ENTREPQSTO DE CARNE - EIRELI
Enderega: RUA ORAZIO STANCO , S/N - PARQUE DOS EUCALIPTQS - FRANCO DA ROCHA - SP CEP: 08.774-350
CNPJ: 30341546000177
Dados da Amostra
Descrigdo: CARNE CONGELADA DE BOVINO SEM 0SS0 - CONTRA FILE EM PECA IQF
Marca: MISTER BOI Lote: 12/11/2024
Fabricagdo: 12/11/2024 Validade: 11/11/2025
Dados da Coleta
Data da Coleta: 02/12/2024 Responsavel: CLIENTE
Procedimento de Coleta: CLIENTE Plano de Amostragem: Imporiado da cotagdo: 236677
Dados da Recebimento
Data da Recebimento: 02/12/2024 CondigGes de Recebimento: ADEQUADAS
Temperatura da Amostra (°C): CONGELADO
Parametros Bactericlégico
Parimetro Resultado V.M.P L.Q. Unidade U Métada Data da Ensaio:
s FDA. BAM . Bacteriological Analytical Manua,
Estaf, coag. positiva 5000g <10 5000 10 UFC/ig 3 Chaptar 12, 2001 03/12{2024
s 3 FDA, BAM - Bacterinlagical Analylical Manual,
Escherichia coli <10 500 10 UFCig 3 Chapter 4. 2002 29/11/2024
G FDA BAM - Bacteriological Analytical Manual.
Contagem Total Padrés 22600 - 10 UFC/g 5 Chapter 3. 2001 03/12/2024
FDA BAM - Bacler. Analytical Manual,
Bolores e Leveduras 600 - 10 UFCig 1 Chapter 18, 2001 03/12/2024
Parametros Fisico-Quimica
Parametro Resultado V.M.P L.Q. Unidade u Método Data da Ensaio:
pH (A!imentos) 5,77 _ 10 NIA 0,07 Métodes Fisico-Quimicas para Andlise de 04/12/2024

Alimentos — 4°Ed. JAL - Cap 4 — Itam 0174V

* Pardmetro terceirizado | U = Incerteza de medigo do méteda
Conclusio
A amostra analisada apresenta condicdes satisfatérias de higiene.

Nota: Regra de decisdo adotada pela LS Analyses: A(s) incerteza(s) expressada(s) nos relatérics, ndo s&o0 consideradas na conclusio/declaragdo da conformidade a
uma especificacio ou nerma, ficando a critério do cliente efou parte interessada a aplicabllidace ou n#o das incertezas informadas.

Observagdes:

Y.M.P: Valor Maximo Permitida (Telerancia para Amostra Indicativa)

N/A: Ndo se Aplica N/I: Nao Informado

LQ: Limite de Quanltificagao

AP: Auséncia ou Presenga

UFC/g: Unidade Farmadora de Coldnia/grama

Nats 1: Este Laude de Andlise sd pode sa- repraduzide por inteiro, sem qualquer alteragie. Repradugdo Parcial, somente com prévia autorizagag da LS Analyses.

Nata 2: Os resultadas apreseniados neste documento t@m significagao restrita e se aplica somente a amostra colhida e parametros analisados.

Data de emisséo do relatério: Santo André, 09/12/2024.

ohlis: v Joodb

DICITAL SIGN

Lais Puls Ferretti . - .
uimica - CRQ IV n° 04300114 Verifique a autenticidade da assinatura.
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O Centro de Inspecao de Produtos de Origem Animal (CIPOA), concedeu para o estabelecimento:

SISP: 1642

ESTABELECIMENTO: MB ENTREPOSTO DE CARNE EIREL|
CNPJ: 30.341.546/0001-77

ENDERECO: Rua Orazio Stanco, 442, Polo Industrial
MUNICIPIO: Franco da Rocha - SP

CATEGORIA: Entreposto de carne e derivados

N® Rotulo
1642001
1642/002
1842/003
1642/004
1642/005
1842/006
1642/007

N°® Rétulo (antigo) Produte
carne congelada de bovino sem osso IQF

carne congelada de bovino com psso |QF
carne mofda congelada de bovino - IQF
carne congelada de suinc com osso IQF
carne moida congelada de suino IQF
cortes congelades de frango IQF

carne congelada de suino sem osso IQF

Produgao Auterizada: 6.000,00 Quilograma / Dia

Este Cerfificado cancela todos os anteriores.

BRUNO BERGAMO RUFFOLO
Diretor CIPOA

GOVERNO DO ESTADO DE SAO PAULO
SECRETARIA DE AGRICULTURA E ABASTECIMENTO
COORDENADORIA DE DEFESA AGROPECUARIA

www.defesa.agricultura.sp.gov.br
CERTIFICADO DE REGISTRO DE PRODUTO

Marca
Mister Boi

Mister Boi
Mister Boi
Mister Boi
Mister Boi
Mister Boi
Mister Boi

Campinas, 28.09.2022



